
Unsere Devise lautet: Weg von Fast Food, zurück in Oma´s Küche 

Ohlandstr. 8, 37197 Hattorf am Harz

Tel. 05584/999766, Fax 05584/999767

Inhaberin Grazyna-Eva Hukalowicz

www.evas-partyservice.de

Wer keine Zeit zum Kochen hat:

Täglich frisch zubereitete Menüs
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Büffets 1 (kalt, ab 10 Personen)

• Mettbällchen
• Krustenbratenaufschnitt
• Harte Mettwurst
• Leberwurst
• Rotwurst
• Weißwurst
• Sülzwurst

pro Person 8,90 €

Büffets 2 (kalt, ab 15 Personen)

• Geräuchertes Forellenflet  it Sahne eerrettich
• Räucherlachs
• Pikante Partyfrikadellen
• Butterzarte gebratene Schnitzelchen
• Knusprig gegrillte Hähnchenkeulen
• Garnierte Puten edaillons
• Deftige Bratenplatte
• Feine Schinkenplatte
• Porreesalat
• Nudelsalat
• Hausge acht Dipsoße
• Käsebrett  it Obst
• Pfrsiche gefüllt  it Käsecre e
• Brötchen, Brot, Butter

pro Person 15,90 €

11/14



Suppen und Eintöpfe pro Person

• Rote Betecre esuppe 2,80 €
• Spargelcre esuppe  it Spargelspitzen 3,00 €
• To atencre esuppe 2,80 €
• Cha pignoncre esuppe 2,80 €
• Rinderkraftbrühe  it Klößchen 3,50 €
• Erbseneintopf  it Einlage 3,50 €
• Käse-Lauchsuppe 3,50 €
• Feine Fischsuppe  it Fischeinlage 3,50 €
• Vegetarischer Eintopf 2,80 €

Schmackhaftes heiß geliefert:

vom Rind

• Rindersch orbraten 8,90 €
mit Rotweinsoße

• Rinder-Senfbraten 8,90 €
mit Weißwein-Rahmsoße

• Mittel eerpfanne 8,90 €
Rindergeschnetzeltes auf Paprika in Rotwein-Rahmsoße

• Fernöstliches Gulasch 8,90 €
mit Stockschwämmchen

• Party-Roulade  it Zwiebel-To atensoße 8,90 €
gefüllt mit Speck, Zwiebeln und Gurken

• 15,20 €
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Vom Schwein pro Person

• Schweinshaxe (800g) 5,00 €
knusprig gegrillt

• Jägerschnitzel (250g) 7,50 €
• Party-Spanferkel ohne Knochen 10,50 €

mit Sauerkraut und Brot
•

• Spanferkelbraten 7,50 €
mit knuspriger Schwarte

• Krustenbraten 7,50 €
mit Bratensoße

• Ka inbraten 7,50 €
pikant gewürzt

• Kasselernacken 7,50 €
gefüllt mit Sauerkraut und Röstzwiebeln

• Kasseler unter der Haube 7,50 €
mit Paprika und Champignons in Rotweinsoße

• Kul bacher Bierbraten in würziger Soße 7,50 €
• Düsseldorfer Senfbraten mit Senf-Rahmsoße 7,90 €

gefüllt mit Mett,Champignons und Röstzwiebeln
• Paulanerbraten mit Bratensoße 7,90 €

gefüllt mit Käse, Lauch und Kochschinken
• Geschnetzeltes nach „Gyros Art“ 7,90 €
• Backofensteaks „Hubertus“ 7,90 €

mit Zwiebeln, Bauchspeck, Champignons und Käse überbacken
• Knoblauch-Schweinefeischtopf 7,90 €

mit Röstzwiebeln, Lauch und Champignons
• Griechisches Bauernsteak 7,90 €

gefüllt mit Schafskäse, Paprika und Zwiebeln
• Sahne-Zwiebel-Schnitzel 8,50 €

mit Käse überbacken
• Jäger Pfanne 8,50 €

Schnitzelchen in Champignon-Zwiebelsoße
• Zigeuner Pfanne 8,50 €

Schnitzelchen in Tomaten-Paprikasoße
• Lendentrau 9,50 €

Medaillonsaufauf mit Champignons und Camenbert
• Backofengehei nis 9,50 €

Medaillons auf Tomaten-Paprikagemüse mit Käse überbacken
•

•

Kasselerflet in feiner Zwiebelsoße 9,90 €
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Deftiges vom Wild pro Person

• Hirschragout auf neue Art 11,50 €
in Rotweinsoße mit Champignons und kl. Schalotten

• Wildschweinbraten  it Pfierlingen 11,50 €
in Rotweinsoße

• Rehkeule in Preiselbeersoße 13,50 €

Fisch mal anders

• Fisch-Porreegratin 8,90 €
Seelachsflet in Weißweinsoße mit Käse überbacken

• Pangasius auf Ge üse 9,90 €
mit herzhafter Tomatensoße

• Lachssteak „a la cre e“ 10,90 €
in Dill-Rahmsoße

Feines vom
Geflügel

für „Linienbewusste“

• Gegrillte Hähnchenkeule (2 Stck.) 5,40 €
• Sa urajpfanne 7,90 €

Putenfeischstreifen auf Gemüse, scharf gewürzt
• Pute „India“ 7,90 €

Putenmedaillons mit exotischen Früchten und Käse überbacken
• Turkeypfanne 7,90 €

Putenmedaillons mit Paprika, Mais und Kidneybohnen
• Knoblauchduftende Putenbrust 7,90 €

mit Tomaten-Zwiebelsoße
• Putenröllchen 8,50 €

gefüllt mit Bauchspeck, Champignons und Lauch
• Hähnchenbrustflet auf Chinage üse 8,50 €
• Hähnchenbrust „Karibik“ 8,50 €

in Currysoße
• Hähnchenbrustflet gefüllt  it Ca enbert 9,60 €

in feiner Sahnesoße
• Entenbrust in feiner Orangesoße 11,50 €
• Entenbrust  it Kräuterkruste in Rotweinsoße 11,70 €
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Beilagen pro Person

• Salzkartoieln 2,00 €
• Kräuterkartoieln 2,00 €
• Kartoielpüree  it Bauchspeck 2,00 €
• Spätzle 2,00 €
• Reis 2,00 €
• Sauerkraut 2,00 €
• Grünkohl 2,00 €
• Rotkohl 2,00 €
• Rosenkohl 2,00 €
• Rote-Bete-Ge üse 2,00 €
• Bohnen i  Speck antel 2,00 €
• Möhren i  Schinken antel 2,00 €

mit Käse überbacken
• Kartoielklöße (3 Stck.) 1,80 €
• Rohkostplatte  it Joghurtdressing 2,90 €

Gratins

• Kartoielgratin 2,50 €
• Cha pignonsgratin 3,50 €
• Brokkoli-Möhrengratin 3,50 €
• Ge üse Mix 3,50 €

mit Brokkoli, Blumenkohl, Möhren, Erbsen,
überbacken mit Sauce Hollandaise

Süßspeisen

• Cappuccinocre e  it Bisquitt 2,50 €
• Weincre e  it Weintrauben 2,50 €
• Trauben-Nuß-Schoko ousse 2,50 €
• Rotwein ousse 2,50 €
• Obstsalat  it Crea  Sherry 2,50 €
• Rote Grütze  it Vanillesoße 2,50 €
• Birnen oder Pfrsiche  it Käsecre e 2,50 €
• Obstquark „Exotik“ 2,50 €
• Melonensalat „Special“ 3,00 €
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Hausgemachte Salate Preis / kg

• Weißkohlsalat 6,90 €
• Tzatziki 6,90 €
• Herzhafte Dipsoße 6,50 €
• O a's Kartoielsalat  it Mayonaise 7,50 €
• Nudelsalat 6,90 €
• Reissalat 6,50 €
• Salat „Vital“ 7,40 €
• Teufelsalat 7,90 €
• To atensalat  it Mozzarella 9,50 €
• Eiersalat 9,50 €
• Hirtensalat 9,50 €
• Porreesalat 9,50 €
• Matjes nach „Art des Hauses“ 9,50 €
• Brokkoli-Schinkensalat 10,70 €
• Gefügelsalat 16,90 €
•

•

Sca pis in Knoblauch ayonaise 24,90 €
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Schnittchen ( ½ belegte Scheiben Brot )

oder halbe Brötchen belegt und garniert

pro Schnittchen

•  it Th. Mett 1,40 €
•  it Wurstaufschnitt 1,40 €
•  it Schnittkäse 1,40 €
•  it Bratenaufschnitt 1,40 €
•  it rohe  oder gekochte  Schinken 1,40 €
•  it Sala i oder Mettwurst 1,40 €
•  it Roastbeef oder Lachsschinken 1,60 €

Delikate Aufstriche

• Kräuterbutter 0,30 €
• Senfbutter 0,30 €
• Paprikabutter 0,30 €
• Meerrettichbutter 0,30 €
• Lachsbutter 0,50 €

Für besondere Anlässe

Canapés

•  it Möhren-Lauchfrischkäse 1,35 €
•  it Bratenaufschnitt 1,40 €
•  it Lachsschinken 1,60 €
•  it Roastbeef 1,60 €
•  it geräucherte  Lachs 2,10 €
•  it geräucherte  Forellenflet 2,10 €
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Vegetarische
Gerichte
... Genießen ohne Fleisch pro Person

• Ge üse Ja balaya 7,50 €
Klassisches Gericht aus der Karibik:
Reis, Gemüse, Knoblauch in Tomatensoße

• Chili  it ge ischte  Bohnen 7,50 €
Knackiges Gemüse in Tomaten Knoblauchsoße

• Ge üseaufauf  it Sonnenblu enkernen 7,50 €
mit Möhren, Bohnen, Brokkoli, Mais, Kohlrabi und Käse überbacken

Rohkost-
Schnittchen-
oder halbe Brötchen

Raffiniert belegt ...
... Mit Schicht Hausgemachter Remoulade pro Schnitte

•  it Gurken 1,35 €
•  it Radieschen 1,35 €
•  it To aten 1,35 €

Nudelgerichte pro Person

• Nudelgratin mit Schinken 6,50 €
• Lasagne mit Hackfeischfüllung 6,50 €
• Bunter Nudelaufauf 6,50 €
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Kinderbüffets
für die Kleinen, die schnell
Groß werden möchten

Herkules Menü 1 (warm ab 10 Personen)

• Nudelaufauf „Bolognese“
• Pikante Hacksteaks 
• Gold gebratene Schnitzelchen
• Hausge achter Erdbeerjoghurt
• Schokoladenpudding
• Brötchen, Butter

pro Person 9,90 €

Herkules Menü 2 ( warm ab 10 Personen )

• Lasagne  it Mettfüllung
• Knusprig gegrillte Hähnchenkeule (halbiert)
• Gold gebratene Hähnchennuggets
• Nudelsalat
• Hausge achter Kirschjoghurt
• Vanillepudding
• Brötchen, Butter

pro Person 10,90 €
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Teenager Büffet (kalt, ab 10 Personen)

• Würzige Frikadellen
• Pikante Schnitzelchen
• Gold gebratenen Hähnchennuggets
• Deftige Mettwurst, Sala i
• Feiner Schinken
• Käsespieße  it Weintrauben
• Porreesalat
• Nudelsalat
• Hausge achte Dipsoße
• Hausge achter Erdbeerjoghurt
• Obstsalat
• Brot, Bröttchen, Butter

pro Person 12,90 €

Umzugs / Picknick-Kraftpaket
(kalt, ab 10 Personen)

• Krustenbratenaufschnitt  it pikanter Dip-Soße
• Gebratene Mettbällchen
• Schnitzelchen
• Hähnchenkeulen
• Kartoielsalat
• Nudelsalat
• Porreesalat
• Brot, Bröttchen, Butter

pro Person 11,90 €
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Kaltes Büffet „Exklusiv“ (ab 15 Personen)

• Rosa gebratenes Roastbeef mit Preiselbeerensahne
• Carpaccio von gekochter Tafelspitz

mit Frühlingszwiebeldressing
• Schweineflets

mit Champignons auf Blattsalat
• Schweine edaillons bunt garniert 
• Schinkenröllchen  it Spargel 
• Garnierte Puten edaillons
• Gefüllte Eier 
• Feine Schinkenplatte
• Geräucherte Forellenflets
• Räucherlachs

mit Sahnemeerrettich
• Matjesröllchen

verschieden garniert 
• Käseplatte
• To atensalat  it Mozzarella
• Waldorfsalat
• Frischer Obstsalat
• Trauben-Nuß-Schoko ousse
• Brötchen, Brot, Butter 

pro Person 21,90 €
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Kaltes Büffets „Universal“ (ab 20 Personen)

• Räucherlachs  it Sahne eerrettich
• Forellenflets
• Matjesröllchen
• Pikante Partyfrikadellen
• Gold gebratene Schnitzelchen
• Garnierte Puten edaillons
• Garnierte Schweine edaillons
• Kasseler, Schweinebraten
• Roher Schinken ge ischt
• Gekochter Schinken  it Spargel 
• Mettwurst ge ischt 
• Aufschnittwurst ge ischt 
• Käseplatte
• Porreesalat
• Nudelsalat

pro Person 17,90 €
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Russische
Spezialitäten pro Person

• Borschtsch (Rote Beete Suppe) 3,50 €
• Russische Eier (gefüllt  it Bauchspeck und Pilze) 1,80 €
• Boeuf Stroganoi (aus zarte  Rindfeisch) 8,40 €

Polnische 
Spezialitäten

• Feine Gurkensuppe á la „Soljanka“ 3,50 €
• „Bigos“ zu  satt werden 7,90 €

(gek. Sauerkraut mit Kasseler)
• Piroggen  it Mettfüllung 9,50 €

in feiner Käse- oder Champignonsoße
• Seelachsflet auf Ge üsebeet 9,50 €

nach alten Danziger Rezept

Haben Sie nichts gefunden? Kein Problem!
Wir stehen Ihnen gerne zur Verfügung mit individueller Beratung.

Wir sorgen dafür, dass Ihr Fest ein voller Erfolg wird!

All Preise inkl. 7% Mwst.

Preisliste gültig ab 01.01.2020
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